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Prakticna nastava

Kako je podijeljena klasifikacija ¢orbi?

Kako pripremiti vise razlicitih vrsta corbi?

Koja je razlika izmedu klasi¢nih ¢orbi i nacionalnih ¢orbi?

Kako samostalno odabrati i pripremiti namirnice potrebne za pripremu ¢orbi?
Zasto su Corbe vazne u gastronomiji i koji je njihov znacaj?

Kako pravilno servirati Corbe i znati vrijeme njihovog posluZivanja?

Koja je razlika izmedu velutea i potaza?

Kako koristiti razlicite tehnoloske postupke pri pripremi velutea i potaza?
Kako samostalno odabrati potrebne namirnice za pripremu velutea i potaza?

. Kako samostalno pripremiti velutee i potaze?

. Kako je podijeljena klasifikacija toplih predjela?

. Kako pripremiti viSe vrsta predjela od jaja?

. Kako samostalno odabrati i pripremiti namirnice potrebne za pripremu toplih predjela?
. Koja je uloga i znacaj predjela u gastronomiji?

. Kako pravilno servirati topla predjela i odabrati odgovarajuée dekoracije za njih?

. Koja je razlika izmedu velutea i potaza?

. Kako koristiti razlicite tehnoloske postupke pri pripremi velutea i potaza?

. Kako samostalno odabrati potrebne namirnice za pripremu velutea i potaza?

. Kako samostalno pripremiti velutee i potaze?

. Kako koristiti naucene recepture i normative prilikom pripreme toplih predjela?

. Koja je podjela toplih predjela od palacinjaka?

. Kako samostalno odabrati i pripremiti namirnice potrebne za pripremu toplih predjela od

palacinjaka?

Kako pravilno servirati topla predjela od palacinjaka, odabrati dekoracije za njih i znati vrijeme

njihovog posluZivanja?

Kako pripremiti topla predjela od sira?

Kako prepoznati razli¢itosti izmedu razlicitih vrsta toplih predjela od sira?

Kako identificirati potrebne namirnice za pripremu toplih predjela od sira?

Kako pravilno servirati topla predjela od sira i znati vrijeme njihovog posluzivanja?
Kako pripremiti topla predjela od pirinca koristeéi nauc¢ne recepte i normative?
Kako samostalno odabrati i pripremiti namirnice potrebne za pripremu toplih predjela od
pirinca?

Kako razlikovati vise vrsta predjela od pirinca?

Kako pravilno servirati i dekorirati topla predjela od pirinca?

Kako koristiti naucne recepture i normative prilikom pripreme toplih predjela od sira?
Kako pripremiti topla predjela od sira?

Kako prepoznati razlike medu razlic¢itim vrstama toplih predjela?

Kako razlikovati namirnice potrebne za pripremu razlicitih toplih predjela od sira?
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Kako pravilno servirati, dekorirati i znati vrijeme posluZivanja toplih predjela od sira?

Kako pripremiti topla predjela od povréa koristeci nau¢ne recepture?

Kako razlikovati vise vrsta toplih predjela?

Kako samostalno odabrati i pripremiti namirnice potrebne za pripremu toplih predjela od
povréa?

Kako pravilno servirati topla predjela od povrca i znati vrijeme posluzivanja?

Kako koristiti nau¢ne recepture i normative prilikom pripreme toplih predjela od Spageta?
Kako pripremiti topla predjela od Spageta?

Kako koristiti namirnice na pravilan i ekonomican nacin prilikom pripreme toplih predjela od
Spageta?

Kako prepoznati razlike medu razlicitim vrstama toplih predjela od $pageta?

Kako pravilno servirati i dekorirati topla predjela od Spageta?

Kako napraviti toplo predjelo od kroketa?

Kako koristiti nau¢ne recepture i normative prilikom pripreme toplog predjela od kroketa?
Kako razlikovati namirnice koje su potrebne za pripremu toplog predjela od kroketa?

Kako pravilno servirati i dekorirati toplo predjelo od kroketa?

Kako koristiti nau¢ne recepture i normative prilikom pripreme suflea i pudinge?

Kako samostalno pripremiti suflee i pudinge?

Kako identificirati potrebne namirnice za pripremu suflea i pudinga?

Kako koristiti namirnice na pravilan i ekonomic¢an nacin prilikom pripreme suflea i pudinga?
Kako pravilno servirati, dekorirati i znati vrijeme posluZivanja suflea i pudinga?



