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Poznavanje robe

Kako objasniti strukturu i sastav zrna zita?

Kako definisati i nabrojati tipove brasna?

Koje su vrste Zitarica, mlinarskih i pekarskih proizvoda i tjestenina?

Kako objasniti nacin proizvodnje pekarskih proizvoda i tjestenina?

Kako objasniti nacin utvrdivanja kvaliteta i nacin ¢uvanja zitarica, mlinarskih i pekarskih
proizvoda i tjestenina?

Koje su uzroci i naini kvarenja?

Kako razvrstati povrée po srodnim grupama?

Koje su vaznije sastojke pojedinih grupa povréa?

Kako objasniti nacine pripreme i konzerviranja povrca kojim se najbolje ¢uva njegova hranljiva
vrijednost?

. Koji su uslovi skladistenja za svaku srodnu grupu povréa?
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Kako razvrstati voc¢e po srodnim grupama?

Koje su sastojke voéa po grupama?

Koji su uslovi i duZina skladistenja voéa?

Kako definisati uslove kvaliteta po klasama?

Koje su vrste voénih preradjevina i njihove karakteristike?

Koje su vrste biljnih masti i ulja?

Koji je sastav i kvalitet biljnih masti i ulja?

Kako objasniti nacin skladiStenja ovih proizvoda?

Koji su uzroci i nacini kvarenja?

Koje su vrste Secera, meda i vjeStackih zasladivaca?

Koje su osnovne karakteristike zasladivaca?

Kako objasniti nacin skladiStenja zasladivaca?

Koje su vrste zacina i dodataka hrani?

Koje su osnovne karakteristike zacina i dodataka hrani?

Kako objasniti nacin skladiStenja ovih roba?

Kako opisati sastav mlijeka?

Kako objasniti nacine konzerviranja mlijeka i proizvodnje mlije¢nih proizvoda?
Zasto je vazna higijena pri radu s mlijekom i mlije¢nim proizvodima?
Koji su parametri kvaliteta mlijeka i mlije¢nih proizvoda?

Kako objasniti nacin ¢uvanja i uzroke kvarenja mlijeka i mlije¢nih proizvoda?
Koje su prosjecne sastavnice mesa i njegov znacaj u ishrani?

Kako razlikovati veterinarske pecate tj. oznake upotrebljivosti mesa?
Kako objasniti nacin kategorizacije mesa stoke za klanje i preradu?
Koji su specificnosti mesa divljadi?

Koje su vrste mesnih preradevina?

Kako objasniti nacine ¢uvanja mesa i mesnih preradevina?
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Koje su uzroci i nacini kvarenja mesa i mesnih preradevina?
Koji je sastav i specifi¢nosti ribljeg mesa?

Kako prepoznati vaznije vrste morskih i slatkovodnih riba?
Kako objasniti nacin ¢uvanja riba, skoljki, rakova i glavonozaca?
Kako prepoznati prve znakove kvarenja ribe?

Kako objasniti gradu i sastav jaja?

Kako poznati nacine kategorizacije jaja?

Kako Cuvati i konzervirati jaja?

Kako prepoznati znakove starenja jaja?

Koje su vrste Zivotinjskih masti?

Kako objasniti nacine dobijanja masti?

Koji su uzroci i naCini kvarenja masti?

Koji su parametri kvaliteta masti?



